Sdao Francisco

Engenharia de Alimentos

Ramo da engenharia quimica voltado para a fabricacdo, a
preservacao, armazenamento e o transporte de produtos
alimenticios industrializados e bebidas. O engenheiro de alimentos
responsabiliza-se pelos cuidados na fabricacdo dos produtos
alimenticios: acompanha a industrializacdo desde a conservacao,
armazenamento, transporte, até a colocacdo no mercado
consumidor dos alimentos.

Duracao: 5 anos

Curriculo minimo: Fisica, Quimica, Informatica, Mecanica,
Introdugéo a Microbiologia de Alimentos, Controle de Qualidade,
Quimica  Orgéanica, Céalculo, Fendmeno de Transporte,
Termodinamica, Toxicologia dos Alimentos.

Areas de atuacdo: indlstria de pesca, pecudria, laticinios,
frigorificos, pastificios, cooperativas, comércio de alimentos,
instituicdes cientificas e de pesquisa.

Perfil do profissional: capacidade para planejar, supervisionar e
orientar, organizacao, dinamismo e criatividade, interesse por
Matematica, Quimica e Biologia.



